
Pinsa
PINSA BIANCA MIT SAUERRAHM

PINSA ROSSA MIT TOMATENSUGO

SERRANO BIANCA
Mozzarella / Schinken / Rucola / Parmesan / Honig | 13.9

VERDURE BIANCA 
Mozzarella / Grillgemüse / Wildkräuter | 12.9 

PINSA GARNELE BIANCA
Mozzarella / rote Zwiebeln / Tomatenwürfel / Lauch | 14.9

PINSA CAPRESE ROSSA 
Mozzarella / Tomaten / Basilikum-Pesto / Pinienkerne / Rucola | 12.9

PINSA BBQ ROSSA
Mozzarella / BBQ-Sauce / Hähnchenbrust / rote Zwiebeln / 

Tomaten / Lauch | 13.9 

PINSA SALAMI ROSSA
Mozzarella / Mailänder Salami / Tomaten / rote Zwiebeln / 

Rucola | 14.9

 Vegetarisch   Vegan

BARFUSZ AKTIONSWOCHEN

Die Pinsa ist tatsächlich leichter als eine klassische Pizza. 
Sie ist kalorienärmer und leichter verdaulich – das liegt vor allem am 
vorgegärten Teig (bis zu 72 Std.). Ein Pizza-Teigling ist sehr dicht – 
die Pinsa dagegen eher wolkenartig – außen knusprig, innen fluffig. 
Wir haben das Rezept aufgegriffen und für Euch neu interpretiert, 

in vielen leckeren Varianten.



Markt 9, 04109 Leipzig
Tel.: 0341 / 962 86 24
www.barfusz.de
Öffnungszeiten: 
Mo–Fr 11 Uhr,
Sa 9 Uhr, So 10 Uhr

SCHLEMMEN AM WOCHENENDE

JEDEN SONNTAG & FEIERTAGE
BRUNCH AB 10 UHR

BUFFET
STÜCKS

FRÜH

inkl. Saft & hausgemachtem Eistee
Reservierung unter 

Tel.: 0341 / 96 28 624

JEDEN SAMSTAG AB 9 UHR

inkl. Filterkaffee, Teeflatrate sowie Apfel- und Orangensaft 
und einem Glas Begrüßungs-Prosecco

RESERVIERUNG


